CONTRATO N° 036/2019

INSTRUMENTO PARTICULAR DE PRESTAGAO DE
SERVIGOS, FORNECIMENTO DE PRODUTOS,
ASSUNGAO DE OBRIGAGOES E OUTRAS AVENCAS

| - DAS PARTES:

IDTECH - INSTITUTO DE DESENVOLVIMENTO TECNOLOGICO E HUMANO, pessca juridica
de direito privado, associagao civil na forma de organizagéo social, sem fins lucrativos, fundada
em 05 de setembro de 2005, inscrita no CNPJ/MF sob o n° 07.966.540/0001 73 (Matriz), CNPJ/MF
sob o n° 07.966.540/0005-05 (Filial), com sede na Cidade de Goiania-Goias, a Rua 01, Qd. B-1,
Lt. 03/05 n° 60 - Térreo, Setor Oeste, CEP 74115-040, neste ato representada pelo seu
Coordenador Executivo, Dr. José Claudio Pereira Caldas Romero, brasileiro, solteiro, odontologo,
portador do RG/CI n°. 224764 — SSP/GO e do CPF/MF sob o n°. 093.517.951-87, sob a assisténcia
da Assessoria Juridica deste Instituto, Dr. Marcelo de Oliveira Matias — OAB/GO 16.716, ambos
residentes e domiciliados em Goiania/GO, doravanie chamada, simplesmente de
CONTRATANTE.

ORGANIZACOES NUTRI DE REFEICOES COLETIVAS LTDA, inscrita no CNPJ/MF SOB O N°
71.139.406/0001-06, COM SEDE NA RUA DOUTOR WASHINGTON FLORIANO, N°. 138, SALA
01, FRIMISA — CEP: 74.33.045-040, SANTA LUZIA — MG, neste ato representada por pelo(a)
Sr.(a) FERNANDA MARQUES GOMES LIMA, brasileira, casada, empresaria, portador do RG/CI
n°. M8539238 — SSP/MG e do CPF/MF sob o n°. 034.026.596-54, de agora em diante denominada
de CONTRATADA. '

Il - DO OBJETO:

1-Pedido de Cotagéo Presencial de n°® 023/2018, Autos n°® 2018004537, que versa sobre a
Contratagdo de Empresa Especializada em Prestagio de Servigos de Alimentagao e Nutrigao,
com o fornecimento de refeicoes, servicos e insumos necessarios para a elaboragéo, preparo &
distribuicdo de refeigdes, pelo periodo de 12 {doze) meses, visando suptir as necessidades do
Centro Regional de Atendimento Socioeducativo de Anapolis - CASE, para promover a execucao
do Contrato de Gestéo n° 004/2018 - Processo n° 201610319000320, pactuado entre 0 IDTECH
e o Estado de Goias, através da Secretaria de Estado da Mulher, do Desenvolvimento Social, da
lgualdade Racial e dos Direitos Humanos (Secretaria Cidada), tudo conforme consta
detalhadamente da descricao do Termo de Referéncia, Anexo |, que deste instrumenio passa a

fazer parie integrante para todos os fins de direito.
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Paragrafo primeiro — Pelo objeto deste Pedido de Cotagdo Presencial Comissdo de Negociagéo
da CONTRATANTE apurou perante a CONTRATADA o prego global estimado, fixo e irreajustavel,
de R$ 1.366.213,20 (um milhdo, trezentos e trinta e seis mil, duzentos e treze reais e vinte
centavos) para o fornecimento dos itens constante no lote — 01 (produtos e servigos), constantes

do Termo de Referéncia, Anexo |, pelo periodo de 12 (doze) meses.

Paragrafo segundo — Os pregos individualizados dos produtos e servigos constantes do lote 01 do
Pedido de Cotagdo Presencial de n°® 023/2018, sio os constantes do Termo de Referéncia, Anexo

[, que deste instrumento faz parte integrante para todos os fins colimados.
Il - DA EXECUGAO DOS SERVIGOS

01- A CONTRATADA, nesta data e por estes termos, compromete-se a executar os
servigos/projetos avencados, nos moldes constantes da Cldusula precedente, sem vicio de

vontade ou coacao.

02- Os servicos, objeto deste contrato, deverdo ser executados de Segunda a Domingo, inclusive
feriados, em periodo de integral (matutino, vespertino e noturno), devendo garantir a distribui¢éo
de refeicdes nos horarios pré — determinados em contrato, independente de qualquer caso fortuito
ou for¢a maior {no horario compreendido entre as 07:00 horas e 19:00 horas), e serdo executados
através da filial, ORGANIZACOES NUTRI DE REFEICOES COLETIVAS LTDA - (ALIBRAS -
ALIMENTOS DO BRASIL), inscrita no CNPJ/MF sob O N° 71.139.406/0098-20, localizada na
Avenida Brasil, N° 505, loja 01, Bairro - Cidade Jardim, Cep: 75.080-240, Anapolis - Go.

03- No ato do recebimento dos servigos, a CONTRATANTE devera confetir as especificagbes e a
qualidade com que os mesmos foram executados, e, ainda, certificar-se de que estes foram

realizados dentro dos objetivos a que se destinam.

04- A conferéncia, nos moldes especificados no item antecedente, ndo exime a CONTRATADA de
processar a reparag¢do dos servicos executados no caso dos mesmos nao atenderem as
especificacdes contidas na “Clausula II” deste instrumento, ou, ainda, no caso virem a apresentar

qualquer incongruéncia ou vicio.

Paragrafo tnico — A CONTRATADA promovera, no prazo improrrogavel de 24 (vinte e guatro)
horas, contados a partir da Comunicacdo processada pela CONTRATANTE, a reparacéo do

servigo que se encontram irregular as especificagdes constantes da “Clausula II" destes termos.

05- Obriga-se a CONTRATADA em manter service emergencial que garanta os prazos de

execucdo dos servigos contratados.
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06- A CONTRATANTE, a qualquer tempo, podera reclamar ou apontar qualquer incongruéncia
efou vicios nos servigos executados pela CONTRATADA.

07- A CONTRATANTE designara um gestor do contrato para acompanhamento e fiscalizagéo da
sua execucdo, que registrara, em relatério, todas as ocorréncias relacionadas com a prestagéo

dos servigos, determinando o que for necessario a regularizacéo das falhas ou vicios observados.

08- As decisdes e providéncias que ultrapassarem a competéncia do gestor do contrato serdo
solicitadas & autoridade competente da CONTRATANTE para a adogdo das medidas

convenientes.

09- Os esclarecimentos solicitados pela fiscalizagdo deverao ser prestados imediatamente pela
CONTRATADA, salvo quando implicarem em indagagdes de carater técnico, hipotese em que

serdo respondidos no prazo maximo de 48 (quarenta e oito) horas.

10- A CONTRATADA assume a responsabilidade perante a CONTRATANTE por danos, erros,
omissdes, negligéncias, impericias ou imprudéncias ocorridas durante a execugéo dos servigos

objeto deste contrato.
IV - DO PAGAMENTO

01- A CONTRATANTE compromete-se a efetuar & CONTRATADA o pagamento do objeto do(a)
Pedido de Cotacdo Presencial n® 023/2018, apss a entrega do produto e/ou do servigo e do
recebimento ¢ atesto da Nota Fiscal, no prazo minime de 15 (quinze) dias. Avengam as partes que
o dispéndio sera liquidado imediatamente apés o término do prazo de 15 (quinze) dias ora

disciplinado, obedecendo os seguintes critérios:
a) Os pagamentos serdo efetuados via transferéncia bancaria (TED).

b) Possiveis encargos e/ou taxas, decorrente de TED's a Instituicbes Bancarias diversas da
utilizada pelo IDTECH, serdo descontados pela CONTRATANTE do importe a ser liquidado junto

ao fornecedor;

c) Sob pena de arcar com os prejuizos dai decorrentes, € terminantemente proibida a
CONTRATADA a emissao de Boleto Bancério, Duplicata Mercantii ou qualquer outra espécie de
cobranga bancéria em nome da CONTRATANTE, independente do valor da compra ou
contratacdo realizada, sendo aceito, apenas, a apresentagéo de Boleto Bancario sem datas

maximas estipuladas para o pagamento e sem o comando de ordem de protesto;

d) Os pagamentos somente ser&o efetuados mediante a apresentacdo, pela CONTRATADA, gas

certiddes negativas atualizadas constantes do Edital/Termo feréncia; 04 .
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e) A CONTRATADA declara ter pleno conhecimento e aceitabilidade das condigdes ora
estipuladas.

Paragrafo primeiro — O pagamento pelos servicos somente seréo feitos mediante demanda, ou
seja, quando a CONTRATADA estiver prestando o servico contratado e/ou entregar ofs)
produto(s)/suprimento(s), objeto deste contrato, e que as quantidades e valores declinadas no
“Paragrafo unico” da “Clausula I’ sdo meramente estimativas, n&o obrigando assim o
CONTRATANTE a efetuar qualquer tipo de pagamento antes da inicializacdo de tal prestagdo de
servico e/ou da entrega do produto/suprimento, conforme avengado nas especificagbes contidas

no “Termo de Referéncia - Anexo |” deste instrumento.

Paragrafo segundo — A Nota Fiscal devera conter a especificagao dos servigos e suas quantidades,

bem como o valor dos mesmos, tudo de forma discriminada.

Paragrafo terceiro — Na ocorréncia de rejeicdo da Nota Fiscal, motivada por erro ou incorregdes,
bem como nha auséncia da apresentagio das certiddes negativas em nome da CONTRATADA, o
prazo estipulado nesta Clausula passard a ser contado a partr da data da sua

reapresentagao/regularizagéo.

Paragrafo quarto — Na auséncia do pagamento por culpa exclusiva da CONTRATANTE, esta
pagara, ainda, & CONTRATADA, juros de mora de 0,5% (meio por cento) ao més ou fragéo de

mes.

Paragrafo quinto — As Notas Fiscais/Faturas deveréo atender as exigéncias do INSTITUTO
DE DESENVOLVIMENTO TECNOLOGICO E HUMANO - IDTECH, quanto as suas
especificagdes, e deverio ser faturadas através do CNPJ N° 07.966.540/0005-05, constando
e seu corpo, razio social, enderego, més de prestagio dos servigos, inscrigdo Municipal e
os seguintes dizeres - (CONTRATO DE GESTAO N° 001/2018 — SECRETARIA CIDADA -
IDTECH).

Paragrafo sexto — A CONTRATADA, para receber o preco/pagamento do objeto destes termos,
devera apresentar 8 CONTRATANTE, além da Nota Fiscal:

- Comprovante de Inscricdo de Situagéo Cadastral — CNPJ,

_ Cadastiro de Contribuintes Municipal, expedido pela Secretaria Municipal de Financas e do
Municipio sede da CONTRATADA.

- Certidsio Negativa de débito em relacdo a tributos municipais, expedida pela Prefeitura Municipal,

do Municipio sede da CONTRATADA; /
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- Certificado de Regularidade do FGTS - CRF, expedido pela Caixa Econdmica Federal;

- Certiddo Negativa de débito em relagédo a tributos estaduais, expedida pela Secretaria da
Fazenda Estadual do Estado de Goias, ¢ da Secretaria da Fazenda do Estado sede da
CONTRATADA;

- Certiddo Conjunta de Tributos e Contribuigbes da Divida Ativa, expedida pela Receita Federal,

[Ty}

abrangendo inclusive as contribuigbes Sociais prevista nas alineas “a
artigo 11 da Lei n® 8,212, de 24 de julho de 1991;

a “d” do paragrafo unico do

- Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas;

- Certidao de quitagdo da anuidade junto ao CRN — Conselho Regional de Nutrigdo do Estado de
Goias e/ou sede da proponente.

Paragrafo sexto — Relativamente aos impostos e taxas sobre o valor faturado, estes deverao
obedecer a legislagdo Municipal, Estadual e Federal vigentes.

Paragrafo sétimo - Para recebimento mensal dos servigos prestados e/ou produtos entregues
deverd a CONTRATADA, obrigatoriamente, apresentar juntamente com a Nota Fiscal e as
certiddes declinadas no paragrafo quinto desta cldusula, e, ainda, cumprir as demais obrigagdes
do contrato, sob pena de nio recebimento da(s) fatura(s).

Paragrafo oitavo - ACONTRATADA tem total ciéncia de que os quantitativos informados no Pedido
de Compras / Contratagdes, Anexo |, dos Autos em referéncia, sdo meramente estimativos para a
demanda esperada no decorrer de 12 (doze) meses, ndo gerando & CONTRATANTE nenhuma
obrigacdo de pagar efou indenizar no caso de ndo consumir o total de servigos / produtos /
suprimentos constantes destes termos.

Paragrafo nono - Considerando que os servicos serdo prestados no restaurante do CASE de
Anapolis/GO, devera constar mensalmente na Nota Fiscal emitida pela CONTRATADA, a
compensagcdo dos valores correspondentes ao consumo de dgua e energia daquele unidade, na
proporcio do dispéndio total de cada servigo (dgua e energia) a ser apurado durante a execugao
dos servicos.

V - DA IRREVOGARBILIDADE, IRRETRATABILIDADE E SUCESSAO

01- O presente contrato é celebrado sob as condigdes expressas da irrevogabilidade e

irretratabilidade, obrigando seus herdeiros e sucessores a tudo cumprir a qualquer titulo.

Paragrafo (nico — Ressalve-se, entretanto, como Unicas hipéteses para distrato do presente
instrumento, aquela que constituir impedimento de ordem legal e/ou inadimplemento contratual,
bem como no caso de rescisdo do Contrato de Gestao firmado entrf a CONTRATANTE e o ent

pUblico que d4 provisionamento ac pagamento do objeto deste e
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VI — DAS TOLERANCIAS E OMISSOES

01- Fica expressamente pactuado que qualguer tolerancia por parte da CONTRATANTE quanto
ao descumprimento(s) do(s) prazo(s), obriga¢é@o(des), compromisso(s), multa(s) e quaisquer
outras avencas e detalhes previstos neste instrumento, reputar-se-a uma mera liberalidade, néao
gerando, jamais, novagdo, perddo ou renlncia de direitos, podendo as partes, a qualguer
momento que considerarem conveniente, exigir o que lhe for devido, assim como todas as
penalidades aplicaveis e previstas nestes termos e na legislagdo patria, com relagdo ao
inadimplemento da obrigagao pela parte que descumptir sua obrigacéo.

02- As omisstes, porventura encontradas e existentes neste instrumento, serdo aplicadas,
subsidiariamente, as normas do Cédigo Civil Brasileiro e demais regras legais consagradas a
matéria, especiaimente aquelas contidas no Regulamento de Compras e Contratacdes Para a
Gestio de Unidades Publicas Estaduais da CONTRATANTE.

VII - DA CLAUSULA PENAL E DO DISTRATO

01- No inadimplemento total ou parcial das obrigacbes assumidas pela CONTRATADA, a
CONTRATANTE podera, garantida a prévia defesa, aplicar &8 CONTRATADA multa de 0,5% (meio
por cento) sobre o valor da fatura, por dia em que, sem, justa causa a CONTRATADA n&o cumprir
as obrigagdes assumidas ou cumpri-las em desacordo com o estabelecido no Pedido de Cotagéo
em referéncia, até ho méximo de 10 (dez) dias, quando, entao, incorrera em outras cominagées

legais.

02- A parte que der motivo para que a parte inocente tenha que recorrer aos meios judiciais para
assegurar o cumprimento das condigdes aqui pactuadas, responsabilizar-se-a, também, pelo dnus
decorrente de uma pena convencional no importe de 10% (dez por cento) sobre o valor total do
objeto da contratagéo, independentemente de responder, ainda, pelos honorarios advocaticios de

sucumbéncia e custas processuais.

Paragrafo tnico - Uma vez caracterizado o inadimplemento por uma das partes, proceder-se-a a
rescisdo aos presentes termos, de forma judicial ou extrajudicial, esta dltima mediante acertos
financeiros que serdo decorrentes de pericias proprias ¢ democraticamente indicadas e eleitas

pelos signatarios.

03- Havendo o descumprimento das obrigagdes e demais condigdes destes termos ou, ainda, a
sua rescis@o por culpa exclusiva da CONTRATADA, a CONTRATANTE sujeitara & parte infratora
a perda do direito a contratagio e a suspensao do direito de contratar com este instituto por prazo

de até 2 (dois) anos.
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VIil - DAS DEMAIS DISPOSICOES E DO FORO T

01- As partes declaram ser verdadeiras todas as informagdes e declaracdes constantes deste
instrumento contratual, sujeitando-se, em caso contrério, as penas previstas nestes termos e nas
legislagdes civis e criminais vigentes, aplicaveis 3 espécie.

02- Para quaisquer dos efeitos previstos nas clausulas deste contrato, qualquer comunicagéo,
notificagdo efou interpelacdo a qualquer das partes, far-se-do por escrito e serdo consideradas
efetivadas quando expedidas pelo Cartério de Titulos e Documentos e com recebimento atestado
pelo Oficial de Justica, entregues pessoalmente, contra recibo ou remetidas pelos correios
mediante aviso de recebimento (AR), sob registro, ac enderego constante deste instrumento,

dentre outros meios previstos em lei.

03- As sancbes previstas neste Instrumento poderio ser relevadas na hipdtese de caso fortuito ou
forgca maior, ou na auséncia de culpa da parte, devidamente comprovada perante a signataria

inocente:

04- Para efeito de contagem do prazo, excluir-se-a o dia do inicio e incluir-se-a o do vencimento,
com base no Regulamento de Compras e Contratagfes Para a Gestao de Unidades Publicas
Estaduais pela CONTRATANTE.

05- Como condigdo para celebracdo deste instrumento, a CONTRATADA devera manter, durante
toda a vigéncia contratual, as mesmas condigdes de habilitagdo exigidas por ocasido do Pedido
de Cotacéo Presencial, constante dos Autos em tela, atualizando todas certidées e/fou documentos
gue estiverem vencidos na data de assinatura do vertente contrato e por ocasiéo dos recebimentos

dos suprimentos.

06- A CONTRATADA ficara responsave! por quaisquer danos que seus servigos, objeto destes
termos, venham comprovadamente causar a terceiros e/ou ao patriménio da CONTRATANTE,
reparando, as suas expensas, os mesmos sem que lhe caiba nenhuma indenizagao.

07- A CONTRATADA obriga-se a manter sigilo sobre as informacdes recebidas da
CONTRATANTE em razdo dos servicos prestados sob este contrato, tais como especificagbes,
dados técnicos, dados comerciais, contabeis, financeiros e outros, ndo os divulgando de gualquer
forma e sob qualquer pretexto, sendo a seus empregados que tenham necessidade da informagéo
para a execucdo do contrato ora pactuado, sob pena de responder por perdas e danos, sem
prejufzo da apuragéo da responsabilidade penal de seus representantes legais e empregados.

08- Fica vedado a qualquer das partes sem a expressa anuéncia da outra, transferir ou ceder,

qualquer titulo, os direitos e obrigactes assumidas neste contr, .
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09- As despesas com frete, transporte, saldrios de funcionarios da CONTRATADA e/ou de
terceiros por ela arregimentados para a execugéo dos servigos/projetos, objeto deste instrumento,
bem como os encargos sociais/previdenciarios/fundiarios, direitos trabalhistas, indenizacgdes,
ressarcimento por acidente de trabalho e outras expensas dai decorrentes, serdo de sua inteira
responsabilidade.

10- A relagdo entre as partes ndo caracteriza, entre estes, vinculo societario efou empregaticio,
pois ndo se faz presente a habitualidade, assiduidade, pontualidade e salario, cabendo, téo
somente, a CONTRATADA, desenvolver seus trabalhos de forma satisfatéria e dentro dos prazos

estabelecidos nestes termos.

11- A relacio entre a CONTRATANTE e os funciondrios da CONTRATADA, se houver, ndo
caracieriza, entre estss, vinculo empregaticio, pois ndc se faz presente a subordinagao,
assiduidade, pontualidade e remuneragéo salarial dos trabalhos entre as partes, sendo que este(s)
empregado(s) encontra(m)-se sujeito(s) e condicionado(s) ao recebimentio de ordens exclusivas
da CONTRATADA, ficando esta obrigada a remunerar mensalmente seus colaboradores.

12- O presente instrumento tera vigéncia de 12 (doze) meses e podera ser aditado a cada 12
(doze) meses, nos limites estabelecidos no Regulamento de Compras e Contratagbes para a
Gestéo de Unidades Publicas Estaduais utilizado pela CONTRATANTE, devendo a prorrogacéo
ser justificada por escrito e previamente autorizada pela autoridade competente.

Paragrafo Primeiro — Pactuam as partes que, a qualgquer tempo, o presente instrumento contratual
podera ser distratado unilateralmente pela CONTRATANTE, sem a incidéncia de qualguer multa,
penalidade ou 6nus, a excecdo dos acertos finais que eventualmente estiverem pendentes junto
a CONTRATADA, caso se materialize a rescisdo do Contrato de Gestéo firmado entre o IDTECH

e o ente publico que da provisionamento ao pagamento do objeto destes termos.

Paragrafo Segundo - As signatarias ajustam, ainda, que, a qualguer tempo, o presente
instrumento contratual poderé ser objeto de transferéncia, cesséo de direitos e/ou substituicdo, a
ser feita unilateralmente pelo IDTECH, sub-rogando os direitos e deveres advindos desta
pactuacao a uma nova CONTRATANTE a ser indicada pela Administrac&o Publica Estadual, tendo
em vista a possibilidade de ndo renovagdo do Contrato de Gestdo n® 023/2018 com a ora
CONTRATANTE, vindo outra Organizagdo Social assumir a vertente contratagio para todos os

fins de direito.

Paragrafo Terceiro - Caso haja a transferéncia, cessdo de direitos e/ou substituigdo da
CONTRATANTE, conforme previsto no item precedente, ndo ocorrera a incidéncia de qualguer

multa, penalidade ou 6nus, & excecéo dos acertos finais que eventualmente estiverem pendente

entre as partes. - T—‘—\"‘) ’L N
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13 - As partes contratantes elegem o Foro da Comarca de Goiénia/GO, como competente para
dirimir quaisquer duvidas, agdes ou atos oriundos do presente instrumento, pelo que se tem por
renunciado qualquer outro foro por mais privilegiado que seja.

E, por estarem assim justos e contratados, assinam o presente documento em duas vias de igual
teor e forma, para um sé efeito, na presenga das testemunhas ao final nomeados e que a tudo
assistiram e conhecimento tiveram, para que surtam seus juridicos e legais efeitos.

Goiénia/GO, 01 de margo de 2019.

INSTITUTO DE DESENVQ ENTO TECNOLOGICO E HUMANO — IDTECH
= UDIO PEREIRA CALDAS ROMERO
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ANEXO | - CONTRATO N°, 036/2019

1- OBJETO: Contratagdo de Empresa Especializada em Prestagao de Servigos de Alimentacgéio

e Nutrigdo, com o fornecimento de refei¢bes, servigos e insumos necessarios para a elaboracéo,

preparo e distribuicdo de refeicdes, visando atender as necessidades do CASE, conforme

especificacdes no edital e seus anexos. conforme cardapio elaborado pela nutricionista do CASE

para consumo dos usuarios (adolescentes, colaboradores, servidores) do Centro de Atendimento

Socioeducativo de Anapolis — CASE — Anapolis, localizado na Av. Brasil, n.° 6.752, Bairro Sao

Joéo) , pelo periodo de 12 (dose) meses, conforme especificacdes e quantitativos relacionados

neste Termo de Referéncia.:

1 | CAFE DA MANH 3150 |R$3,00 |R$9.450,00 |R$113.400,00
2 |ALMOGO 3280 |R$1424 |R$46.707,20 |R$560.486,40
3 |LANCHE DA TARDE 3150 |R$2,99 |R$9.418,50  |R$113.022,00
4 |JANTAR 2.840 |R$14.24 |R$40.441,60 |R$485.299,20
5 |LANCHE DA NOITE 5620 |R$2,99 |R$7.833,80  |R$94.005,60
VALOR TOTAL GERAL R$113.851,10 |R$1.366.213,20
PROPOSTA MINIMA DE QUADRO FUNCIONAL
PROFISSIONAIS
CARGA
QUADRO SOLICITADO =SS
S HORARIA
PP P e e 07-00- 19:00 — 12/36H
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Observagoes.

- O faturamento da nota fiscal sera através da filial, ORGANIZACOES NUTRI DE REFEICOES
COLETIVAS LTDA — (ALIBRAS - ALIMENTOS DO BRASIL), inscrita no CNPJ/MF sob O N°
71.139.406/0098-20, localizada na Avenida Brasil, N° 505, loja 01, Bairro - Cidade Jardim, Cep:
75.080-240, Anapolis - Go. |

2- SERVICO:

A) OBRIGACOES E RESPONSABILIDADES DO CONTRATANTE

1. Garantir o fornecimento adequado e balanceado de refeigdes em acordo com os principios
nutricionais determinados pela literatura.
2. Indicar, formalmente, o gestor efou o fiscal para acompanhamento da execucgédo contratual.

3. Nao liberar nenhuma refeigdo que esteja em desacordo com as leis de Escudeiro;

4. Zelar para que a prestacdo dos servigos serd realizada nos dias Uteis, aos sdbados, domingos
e feriados, em periodo integral (matutino, vespertino e noturno) sem interrupgéo e mantido com a

mesma qualidade e funcionalidade;

5. Promover para que a distribuicdo de refeicbes seja efetivada nos horarios constantes deste
termo, diretamente nos alojamentos, para os adolescentes, e no espaco destinado ao refeitdrio,

para os servidores e colaboradores;

6. Garantir o planejamento de cardapios diferenciados para todos comensais em datas especiais
(Pascoa, Natal, Ano Novo, Dia das Criangas, Dias dos Pais, Dia das Méaes, Festas Juninas, dentre
outras).

7. Garantir que o controle das pequenas refeigdes servidas, quando necessario, seja efetivado
por tipo de refeigédo, por meio de planilhas de recebimento, sob a supervisdo e conferéncia da
CONTRATANTE, servindo os resultados para compor a fatura mensal para o pagamento da

Empresa contratada;

8. Controlar as refeicbes servidas a servidores e colaboradores, por meio de lista para
assinaturas, ou outro meic que apresente fidedignidade.

9. Garantir que os Servidores autorizados a receberem refeigdes estejam portando o cracha de
identificagao.

10, Garantir que as refeigdes fora das escalas de trabalho sejam liberadas apenas mediante a
autorizacéo por escrito do coordenador da unidade ou por outra autoridade local sob designagéo
da Coordenacéo Executiva do IDTECH..

11. Promover que os cardapios elaborados obedegam os critérios de sazonalidades, e

planejamento conforme as condigdes fisicas e patoldgicag’ do individuo, atendendo as lei
/ /: ——
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fundamentais de alimentagao de Escudeiro (quantidade, qualidade, harmonia e adequacao).
12. Garantir a visita técnica , pela CONTRATANTE, a empresa CONTRATADA.

13. Garantir que o cardapio apresente preparacdes variadas de modo a garantir boa
aceitabilidade, podendo ser alterado em acordo com a avaliacdo técnica da nutricionista da
CONTRATANTE. A comunicagdo &8 CONTRATADA devera ocorrer com no minimo 25 dias de
antecedéncia, salvo raras excecoes.

14. O cardapio devera ser trimestral.

15. Comunicar por escrito a CONTRATADA, qualquer falha ou deficiéncia do servigo, exigindo a
imediata corregio;

16. Encaminhar, em até 8 (oito) dias uteis, o fechamento da fatura para elaboracio de nota fiscal
da CONTRATADA,

17. Disponibilizar a CONTRATADA todas as normas efou rotinas de seguranga vigentes na
Unidade;

18. Comunicar por escrito 8 CONTRATADA, qualquer falha ou deficiéncia do servico, exigindo a
imediata correcio;

19. Ao CONTRATANTE , por intermédio do gestor efou o fiscal, € assegurada a gestdo efou
fiscalizagdo dos servigos contratados, de forma a acompanhar a execugio contratual, de modo a
assegurar o cumprimento da execugao do escopo contratado .

20. Garantir o cumptimento dos horarios estabelecidos, a qualidade e quantidade de refeicées ,
registrando eventuais ocorréncias;

21. Realizar a supervisdo das atividades desenvolvidas pela CONTRATADA, efetivando
avaliagbes periddicas;

22. Mensalmente realizar pesquisa de satisfagdo para controle de qualidade.

23. Fiscalizar inclusive a qualidade “in natura” dos géneros adquiridos, estocados ou empregados
nas preparacdes, englobando também, processos de preparacdes, que a juizo da fiscalizagcao
podera ser interrompido ou refeito, ou ndo aceito, quando constatado que o produio final ndo é
proprio para consumo;

24. Efetuar reparos e adaptacoes estruturais que se fagam necessarios nas dependéncias dos
servigos de nutrigdo, observada a legislagao vigente;

25. Examinar a qualidade dos géneros alimenticios, solicitando a substituicdo imediata de
insumos, géneros alimenticios e/ou alimentos que apresentem condigdes impréprias para o
consumo e/ou gue nao atendam os quesitos do padrio de qualidade firmados anteriormente, sem
onus para a CONTRATANTE.;

26. Verificar as condigbes de higiene e de conservagdo das dependéncias, equipamentos e

utensilios e veiculos utilizados pela CONTRATADA, para o transporte dos insumos e/ou géneros

s

alimenticios;
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27. Checar as notas fiscais de compra de produtos pereciveis e ndo pereciveis, quando se fizer

necessario, para lizura deste contrato.

28. Assegurar que as instalagdes fisicas e dependéncias do servico de Nutricdo, estejam em
conformidade com legislacdo vigente (CVS-6/99, de 10/03/99 e CVS 18/08, de 09/09/08), RDC
126, 275 e outras que se fizerem necessérias a adequagao do servigo.

29. Entregar 8 CONTRATADA quando do inicio da prestagé@o do servico, relagdo que conste:
descricdo e estado de conservagéo da area , relagéo de equipamentos e utensilios existentes na
area de produgdo da CONTRATANTE.

30. Realizar o controle de temperatura no recebimento dos lanches, em acordo com o critério
estabelecido pela Portaria CVS N° 06/99, ou ouira mais atual, devendo apresentar planilhas
formalizadas de monitoramento de temperatura.

31. A CONTRATANTE obriga-se a proporcionar todas as facilidades e informagées para que a
CONTRATADA possa executar/formecer os servigos/objetos dentro das normas do contrato;

32. Efetuar o pagamento 8 CONTRATADA no valor e época estabelecidos neste instrumento;
33. Comunicar 8 CONTRATADA as irregularidades observadas na execugéo dos servigos, fixando
prazo para a sua Corregao;

34. Conferir diariamente toda entrega de insumos zelando pelo fiel cumprimento dos protocolos
de qualidade segundo ANVISA.

35. A omissdo total ou parcial da fiscalizagdo n&do eximira a CONTRATADA de quaiquer
inobservancia ou omisso a legislacéo vigente e as clausulas contratuais.

36. Garantir a fiscalizagdo, acompanhamento e verificagéo da perfeita execugdo do contrato, em
todas as fases da cadeia produtiva atingimento do objeto deste contrato, competindo-ihe,
primordialmente, sob pena de responsabilidade;

37. Garantir todas informacbes e instrugdes aoc CONTRATADO para fiel execugao do contrato.
38. Cientificar aos seus superiores dos incidentes e ocorréncias da execucido do objeto deste
contrato, que possam acarretar a imposigéo de sangdes ou a rescisdo contratual;

39, Zelar para que todos documentos comprobatérios de qualidade de servigo sejam
preenchidos .

40. Promover, com a presenca do CONTRATADQ, a verificagao dos servicos e forecimentos ja
efetuados, emitindo a competente habilitagao para o recebimento de pagamento;

41. Esclarecer prontamente as duvidas do CONTRATADO e disponibilizar, todas as normas e
rotinas de seguranga vigente na unidade.

42. Observar a aceitagio das preparagdes servidas. No caso de haver rejeigdo por parte de
60%dos comensais, exclui-las dos cardapios futuros;

43. Garantir para que seja cumprido o que dispde a Portaria CVS-6/99 ou a Legislagdo vigente,

referente ao “Regulamento Técnico sobre os Parametros e Critérios para o Controle Higiénigo-
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44. Observar a integridade e a higiene de todas as refeicdes fornecidas, bem como dos insumos
e géneros alimenticios.

45. A CONTRATANTE devera guardar amostras das preparagdes de grandes refeictes e do
lanche, quando for quitanda, por 72 (setenta e duas) horas em temperatura de 0 a 5°C,
devidamente acondicionados em recipientes adequados — sacos plasticos esterilizados e lacrados
— sendo que estes devem ser identificados com data, horario e tipo de preparagéo, para possivel
analise posterior, caso seja necessario.

46. Promover treinamentos periddicos especificos, tedricos e praticos de toda a equipe de

trabalho, por meio de programa de treinamento destinado aos empregados operacionais.

A1 - DAHIGIENE PESSOAL

1- Garantir gue o funcionario que presta servigos na drea de Nutrigdo tenha cuidados basicos
relacionados com a salde, com a higiene corporal, incluinde banho diario, cabelos limpos e
protegidos, unhas curtas e sem esmalte, dentes escovados, desodorantes sem perfume, auséncia
de maquiagem e adornos, sendo o funcionario do sexo masculino ndo podera fazer uso de barba

e bigode;

2- Garantir que todos os manipuladores higienizem as maos antes de manusear gualquer
alimento, durante os diferentes estagios do processamento e a cada mudanca de iarefa de

manipulacao;

3- Promover , quando no uso de luvas e mascaras descartaveis, seja seguidor corretamente a

técnica recomendada;

4- Garantir a manutengéo do uniforme sempre completo, bem conservado e limpo, e somente
usado nas dependéncias intemas do local de servigo, sapatos fechados, limpos e bem

conservados, nada de adornos, unhas longas, esmaltes, cabelos soltos e etc.

5- Com relagéo & paramentacdo, faz-se necessario, garantir a higienizar adequada das méos,
uso de touca descartavel, uniforme ,avental préprio para manuseio em fogo, mascara descartavel

e ao final da paramentacdo higienizagao das maos, segundo POP especifico a ser criado.

6- Garantir que o funcionario esteja com os cabelos limpos e totalmente protegidos por touca ou

gorro nas areas compreendidas de expedi¢ado de produtos acabados;
1

7- Garantir o uso de calgados fechados , em bomn estado e’ conservacao e higiene,
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B) OBRIGAGOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA

A Contratada responsabilizar-se-4 integralmente pelo servico a ser prestado nos termos da
legislacdo vigente, pela operacionalizagéo, preparo e distribuiciio das refeicbes, observado o

estabelecido nos itens a seguir:

1. Possibilitar e adequar-se a solicitages de pequenas ou grandes refeicdes com dietas
restrifivas e ou insumos especificos ( por recomendagdo médica efou de nutricionista) em

substituicdo da refeicdo estabelecida para o dia.

2. Garantir a confecgdio de cardapios diferenciados para todos comensais em datas especiais
(Pascoa, Natal, Ano Novo, Dia das Criangas, Dia dos Pais, Dias das Maes, Festas Juninas,
aniversariantes do més, dentre outros) em acordo com cardapio previamente planejado pela
nutricionista do CASE.

3. Entregar os lanches devidamente acondicionados em papel filme ou outro material atéxico,

inodoro, que apresente protegdo ao alimento.

4, Garantir a uniformizacdo dos seus funcionarios como também condigBes de higiene

pessoal em acordo com a Normatizagao da Vigilancia Sanitaria.

5. Fornecer todos os insumos, géneros alimenticios e materiais de consumo em geral

(descartaveis, materiais de limpeza e higiene, entre outros) necessarios & execucao dos servigos.

6. Manter todos os equipamentos, utensilios ou materiais de consumo necessarios a
execugao dos servicos em perfeitas condigdes de uso devendo substituir imediatamente aqueles
que vierem a ser considerados improprios pelas nutricionistas do CONTRATANTE, devido ao mau

estado de conservacéo ou risco a seguranga alimentar.

7. Identificar todos os equipamentos de sua propriedade, de forma a ndo serem confundidos
com similares de propriedade do CONTRATANTE.

8. Responder ao CONTRATANTE pelos danos ou avarias causadas ao pattimdnio do
CONTRATANTE por seus empregados e encarregados, responsabilizando-se pela manutengdo

efou substituigdo quando necessarios.

9. Manter um estogue minimo de géneros e materiais compativeis com as quantidades
necessarias para o atendimento, devendo estar previsto estoque emergencial de produtos
pereciveis e ndo pereciveis destinados a substituicdo, em eventuais falhas no fornecimento regular
de géneros;

10. Garantir gue o cardapio proposto pela CONTRATANTE, seja rigorosamente seguido, salvo

casos excepcionais, os quais deverao ser comunicados por escrito a CONTRATADA.

]
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insumos, materiais de consumo, géneros alimenticios e mdo de obra requisitadas para o
desenvolvimento de todas as atividades necessarias a execugdo do objeto deste contrato;

12.  Programar para o fornecimento de insumos, géneros alimenticios € mao de obra , caso
haja solicitagdes a maior ou menor, conforme flutuacéo diaria da populagéo de adolescentes do
CASE;

13. Cumprir fielmente o contrato, de forma que a execugao dos servigos atinja um 6timo padrao
de qualidade;

14. Responsabilizar-se pela manutencdo predial das dependéncias que envolvem a
operacionaliza¢do e preparo das refeigdes como: forro, azulejo, paredes, pisos, instalagbes
elétricas e hidraulicas além das existentes, vinculadas ao servigo, realizando reparos, as suas
expensas;

15. Arcar com todas as despesas, diretas ou indiretas, decorrentes do cumprimento das
obrigacdes assumidas, inclusive aquelas com substituicdo de produtos e ou refei¢cbes que nao
estejam de acordo com as especificagbes e condi¢bes avencadas, enquanto perdurar a vigéncia
da contratacéo, sem qualquer 6nus 8 CONTRATANTE.

16. Designar por escrito, no ato de recebimento de autorizacdo de servigos, preposto para
tomar decisdes compativeis com os compromissos assumidos e com poderes para resolugéo de
possiveis ocorréncias durante a execugédo do contrato.

17. Recrutar em seu nome e sob sua inteira e exclusiva responsabilidade, os empregados
necessarios a perfeita execugdo dos servigos, cabendo-lhes efetuar todos os pagamentos,
inclusive dos previstos na legislagdo trabalhista, previdenciria, fiscal e quaisquer outros ndo
mencionados, em decorréncia de sua condicdo de empregador;

18. Fornecer os servigos/objetos contratados, independentes de quaisquer contratempos, no
prazo, locais e demais condigdes estabelecidas neste instrumento;

18. Garantir a qualidade dos servigos/objeto licitado, arcando com eventuais consequéncias
sobre possiveis prejuizos e responsabilidades proveniente da sua execugao.

20. Prestar esclarecimentos 3 CONTRATANTE sobre eventuais atos ou fatos notificados que
envolvam a CONTRATADA, independente de solicitagéo;

21. Apresentar relagdo de todos os sécios que compbem seu quadro social, no momento da
contratagdo e, durante a vigéncia do ajuste, sempre que a CONTRATANTE o requerer;

22, Fornecer , no ato da prestagdo/entrega dos servigos/objetos, recibo contendo a quantidade
fornecida, horario e data da entrega, local para identificagio/assinatura do servidor que recebeu
os servicos, e demais informagdes pertinentes;

23. Responder por perdas e danos que vier a causar a CONTRATANTE ou a terceiros, em
razdo de acdo ou omiss&o, dolosa ou culposa, sua ou de seus prepostos, independentemente de
outras cominagdes contratuais ou legais, a que estiver sujeita, ndo excluindo ou reduzindo essa
responsabilidade a fiscalizagéo ou acompanhamento realizado pela CONTRATANTE;

24, Possibilitar a visita da CONTRATANTE, por meio da nﬁcionista por ela indicada, sempre

)
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que aquela julgar oportuno, para garantir a qualidade dos insumos e /ou géneros alimenticios
oferecidos pela CONTRATADA.

25.  Responsabilizar-se por todas as despesas diretas ou indiretas, tais como: salarios,
transportes, encargos sociais, fiscais, trabalhistas, previdencidrios e de ordem de classe,
indenizagdes e quaisquer outras que forem devidas aos seus empregados no desempenho do
objeto do contrato, ficando a CONTRATANTE isenta de qualquer vinculo empregaticio;

26. Providenciar para que todos os empregados cumpram as normas internas relativas a
seguranga no interior do Centro de Atendimento Socioeducativo de Anapolis — CASE — Anapolis;
27. Proporcionar, impreterivelmente, no curso da execugao dos servigos, um otimo tratamento
cordial e eficiente aos usuarios;

28. A CONTRATADA sera responsavel por todo e qualquer dano porventura causado aos
usuarios, em decorréncia da ma qualidade do objeto licitado;

29. Assegurar ao CONTRATANTE o direito de fiscalizar, suspender, mandar refazer gualguer
fornecimento que néo esteja de acordo com as normas ou especificagdes técnicas, sem énus para
o CONTRATANTE, ficando certo que, em nenhuma hipdtese, a falta de fiscalizagdo eximira a
CONTRATADA de suas responsabilidades.

30. Garantir o cumprimento de todas as exigéncias minimas deste Termo de Referéncia e
entregar os objetos, de primeira qualidade, atendendo as condicdes e quantidades estipuladas;
31. Responsabilizar-se por todas as despesas em sua totalidade, e ainda as com tributos
fiscais trabalhistas e sociais, que incidam ou venha a incidir, direta ou indiretamente sobre o cbjeto

adjudicado;

32. Transportar insumos, géneros alimenticios e, caso necessario, pequenas refei¢des, de

acordo com as normas sanitarias vigentes da Portaria C.V.S. n.° 06/99 e/ ou legislagéo atualizada.

33. A CONTRATADA ficard obrigada a entregar os insumos e ou géneros alimenticios
conforme pedidos da CONTRATANTE nos devidos prazos , qualidade e quantidades solicitadas.

34. Os insumos efou géneros alimenticios que ndo forem entregues dentro do padrdo de
qualidade exigido pela CONTRATANTE, devera ser trocado sem nenhum custo para a mesma,

nao devendo a troca impactar no andamento do servigo.

35. O numero e fungdo de colaboradores devera seguir 0 quadro em anexo , com experiéncia

em cozinha industrial, mediante aprovagao da CONTRATANTE.

36. Garantir o fornecimento de descartaveis MO 100 e MO 70, copos descartaveis de 300 mi
com tampa , talheres descartaveis, papel filme, guardanapos, pote descartavel retangular 250 m|
com tampa articulada quadrado com tampa , saco descartavel de alimento com feixe ( de maneira

que acondicione paes individualmente), dentre outros que se fizerem necessarios;

37. Providenciar a imediata reposigdo de funcionarios para cobrir folgas, faltas, férias,

paralizagéo, licencas (salde, maternidade), afastamentos, etc., de pessoal da area operacional ,

mantendo o quadro de funcionarios completo, necessérios a qgecugéo do presente contrato;
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38. Garantir o fornecimento de uniformes , equipamentos de protegéo individuai e coletivo
(NRB), crachas de identificagio a todos os seus funcionarios em servigo nas dependéncias do
CONTRATANTE, bem como zelar pela imediata substituicdo dos mesmos, mediante a avaliagéo
da CONTRATANTE , por escrito;

39. Cumprir a posturas do Municipio € as disposigdes legais Estaduais e Federais que se

relacionem com a prestacdo de servigos, objeto deste contrato;

40. Adequar-se as necessidades de formalizagdo de documentos ou procedimentos , que
sejam requeridos pela CONTRATANTE;

41. Em situagdes de emergéncia, manter pianos de Contingéncia e apresenta-los por escrito
a nutricionista da CONTRATANTE nos casos: falta ou greve de funcionarios/ falta de agua e
energia-Gas/ quebra do veiculo de entrega/ devolugéo e reposicdo de produtivos fora do
padraoc e qualidade, assegurando a continuidade do servigo para execucao do objeio deste

contrato.

42.  Corrigir de pronto os problemas apresentados pela fiscalizagéo da CONTRATANTE sob
pena de aplicagdo de multas e demais penalidades previstas no edital; os casos nao previstos em

contrato, considerades imprescindiveis para a perfeita execu¢éo do mesmo;

43. Comunicar a CONTRATANTE, sempre que ocorret guaisquer mudangas no Contrato
Social da Empresa, apés a assinatura deste Contrato, devendo encaminhar através de Oficio,
copia autenticada do instrumento de alteragéo, devidamente protocolado pelo 6rgéo fiscalizador
competenie;

44. Comprovar a regularidade das obrigacbes previdenciarias durante todo o periodo de
execucdo do Contrafo (Lei Federal n.° 8.212/91). Encaminhar ao CONTRATANTE, mensalmenie,

antes do vencimento da primeira fatura,

45.  Manter as dependéncias , utensilios e equipamentos vinculados a execugao dos servigos

em perfeitas condigdes de uso responsabilizando-se por eventuais extravios , danos ou quebras;

48. Fornecer , quando necessarios, todos os utensilios e/ou equipamentos que se fizerem
necessarios para complementar efou substituir  0s utensilios efou equipamentos da
CONTRATANTE, considerados essenciais para o servigo de produgdo da nutricdo do CASE;

47. Realizar a limpeza e esgotamento preventivo e cotretivo das caixas de gordura da cozinha,
sempre que necessario, seguindo o cronograma de limpeza proposto pela CONTRATANTE, as

suas expensas, com a apresentacéo do laudo comprobatdrio do procedimento;

48. Realizar a desratizacdo e desinsetizagéo na érea de producgéo, mediante cronograma da

CONTRATANTE, com laudo comprobatorio do procedimento;

49. Fazer manutencdo preventiva e corretiva de toda instalagéo e equipamentos, mediante
cronograma confeccionado pela CONTRATANTE, com selo dé¢/identificagdo de checagem ,
" =TT MY ok
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substituindo-os quando necessario, sem qualquer 6nus ao CONTRATANTE.

50. Promover a aquisicéo e instalacdo de equipamentos necessarios a prestacdo de servicos
e /ou substituigdo dos equipamentos considerados impréprios pela CONTRATANTE, mediante
justificativa escrita, o©0s quais poderdo ser retirados no término do contrato, sem énus ao
CONTRATANTE.

51. Manter a equipe de mao de obra que presta servico a CONTRATANTE em condi¢des de
salde compativel com suas atividades em um servigo de cozinha industrial, segundo a legislagdo

vigente,

52. Providenciar a substituicdo de funcionarios que nao estejam exercendo suas funcdes com
etica e profissionalismo, causando uma desarmonia no ambiente de trabalho e risco na seguranga
alimentar dos comensais sadios.

83. Os custos de agua e energia elétrica correspondera a proporcionalidade da area fisica
ocupada pelo imével cedido, e deverdo ser reembolsados pela empresa constando mensalmente
na Nota Fiscal emitida pela CONTRATADA, a compensacdc dos valores correspondentes ao
consumo de agua e energia que for apurada no periodo utilizado;

54. Caso haja necessidade de realizag@o de despesas para tratamento dos residuos também
sera de responsabilidade da CONTRATADA.

55. A distribuigdo de refeig6es deverdo ocorrer no refeitério dos colaboradores e nas
alas de alojamento dos adolescentes, bem como responsabilizar-se por toda coleta de

residuos relacionados a alimentagao.

56. Responsabilidade civil: A CONTRATADA reconhece que € a Unica e exclusiva
responsavel civil e criminal por danos ou prejuizos que vier a causar ao CONTRATANTE,
propriedade ou pessoa de terceiros, em decorréncia da execugéo do objeto, ou danos advindos
de qualquer comportamento de seus empregados em servigo, correndo as suas expensas, sem
quaisquer 6nus para o CONTRATANTE, ressarcimento ou indenizagbes que tais danos ou

prejuizos possam causar.

57.  As despesas relacionadas ao fornecimento de GAS DE COZINHA para execugéo do objeto
deste conirato sera de inteira responsabilidade da CONTRATADA.

B -1) - NORMATIVA DE RECEBIMENTOS:

1- No recebimento de produtos de origem animal (bovina, suina, aves, pescados}

Devera ser de procedéncia iddnea, com carimbo de fiscalizagdo do S.LF., MS ou drgéo
competente, transportados em carros fechados, refrigerados, acondicionados em monoblocos ou
caixas de papeldo lacradas, embalados em sacos plasticos ou a vdcuo em condigGes corretas e
I~ TN
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adequadas de temperatura, respeitando-se as caracieristicas organolépticas proprias de cada
produio.

2- Temperaturas recomendadas para o recebimento de carnes: RDC 216

Cames refrigeradas (aves, pescados, bovinos,Até 6° C com tolerancia até 7°C ou conforme

suinos) recomendacao do fabricante

Pescados Até 3°C ou conforme recomendagéao do
fabricante

Carnes congeladas -12° C com tolerancia até -15° C

Frios e embutidos industrializados Até 10° C ou de acordo com o fabricante

Produtos salgados, curados ou defumados Temperatura ambiente ou recomendada pelo
fabricante

3- No recebimento de hortifrutigranjeiros

Devera ser observado, tamanho, cor, odor, grau de maturacéo, auséncia de danos fisicos e

mecanicos.

Os ovos devem estar em caixas de papeldo, protegidas por bandejas, tipo ‘gavetas”, apresentado

a casca Integra e sem residuos.

4- Temperatura recomendadas para o recebimento de hortifrutigranjeiros:

Hortifrutigranjeiros pré-processados e |- 18° C com tolerancia até — 15° C

congelados

Hortifrutigranjeiros pré-processados e resfriados Até 10° C ou de acordo com o fabricante

Hortifrutigranjeiros pré-processados “ in natura” | Temperatura ambiente

5- No recebimento de leite e derivados

Devera ser de procedéncia idonea, com carimbo de fiscalizagdo do S.I.F, MS ou oérgao

competente, transportado em carros fechados, refrigerados, eni /embalagens e temperaturas
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corretas e adequadas, respeitando as caracteristicas do produto.
Devera ser conferide rigorosamente:

O prazo de validade do leite e derivados combinados com o prazo de planejamento de consumo;
As condices das embalagens, de modo gue nédo se apresentem estufadas ou alteradas.

Temperaturas para o recebimento de leite e derivados:

Leite “in natura’ e seus derivados Até 10° C ou de acordo com o fabricante

Embalagens tipo longa vida 1 Temperatura ambiente

8- No recebimento de estocaveis

Devem apresentar-se com embalagens integras, proprias para cada tipo, dentro do prazo de

validade e com identificagbes corretas nos rétulos.

Os cereais, farindceos e leguminosas ndo devem apresentar vestigios de insetos, umidade
excessiva & objetos estranhos. As latas ndo devem estar enferrujadas, estufadas ou amassadas
e os vidros n3o devem apresentar vazamentos nas tampas, formagdo de espumas ou gualquer

outro sinal de alteragéo ou violagdo do produto.

7- Temperatura recomendada para o recebimento de estocaveis:

Produtos estocaveis Fresco e arejado: temperatura ambiente

8- No recebimento de sucos e demais produtos industrializados:

Devera ser de procedéncia iddnea, de boa qualidade, com embalagens integras nao estufadas e

nao violadas, dentro do prazo de validade e com identificagdes corretas no rétulo.

9- No recebimento de descartaveis, produtos e materiais de limpeza

Os materiais de limpeza e os descartdveis devem apresentar-se com embalagens integras,

préprias para cada produto e com identificacéo correta no rétulo.

No casoc de utilizagdo dos saneantes domissanitarios, deve-se observar ainda, o prazo de

validade, combinado com o prazo de planejamento de consumo.

Cada produto domissanitario devera possuir registro atualizado no Ministério da Salde e atender
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a legislagéo vigente.

Fornecimento dos produtos para manutencdo da higienizagdo local, todos aprovados pela
Vigilancia Sanitaria com FISP e ficha técnica.

PRODUTOS

Detergente e desinfetante clorado a 200 ppm cloro ativo

Detergente neutro

Detergente céustico e quartenario de aménia
Alcool 70 © GL

Detergente neutro

Desincrustante e detergente neutro desinfetante clorado

Esponja dupla face

Fibraco
MOPES

\assouras

Panos descartaveis

Panos de algodéo
Rodos

Vassouras

Sabonete bactericida liquido

Papel Toalha néo reciclado

Saco de lixo 100 litros

Porta sabonete liquido

Porta papel toalha

B-2) HORARIOS DE DISTRIBUIGAO- HORARIOS DE INICIO DA DISTRIBUIGAO.

Horario _ Horario
Discriminagao do
Iltem Unid, Adolescente | Colaboradores/Se
Material/Servigo i
s rvidores
01 Unid Café da manha 7:30h 8:00- 9:00h
02 Unid Almogo 11:30h 12.00 - 13:00h
03 Unid Lanche da tarde 15:00h 15:00 - 16:0Ch
04 Unid. Jantar 17:30h 18:00-19:00 h
05 Unid. Lanche da noite 21/?00h 21:00 -22:00h
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Obs: Os horarios acima poderdo ser alterados segundo a realidade das atividades da Unidade e

mediante aviso formal.
B.3) PRODUQI\O

Produtos alimenticios a serem utilizados

IDTECH
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Os principais produtos alimenticios empregados na elaboragéo das refeigoes , segue abaixo:

PRODUTOS ALIMENTICIOS

TIPO

Agucar

Arroz polido

Longo, fino, tipo |, e agulhinha branco

Feijao Tipo | — carioca, preto

Manteiga De leite

Oleo Soja

Leite UHT Integré! fipo 1 e semi desnatado, soja
Sal Refinado, iodado

Massa seca Com ovos, sem ovVos .

Ovo Tipo A

Hortifruti Integros

Carnes De segunda / Peixe sem espinhas.
Suco em po

Obs: Marcas fornecidas que ndo forem aprovadas pela contratante , desde que

justificadas, deverdo ser alteradas.

B.4) PER CAPTA

Per capta minimos.

Género/Produto Consumo Per Capta Frequéncia de
utilizagao

Leite de vaca 300 mi diario

Achocolatado 30g diario

Café torrado e moido 80 ml diario

Pao francés e uma opgéao de outro pao

ou rosca, em cardapio montado para 50g diario

desjejum e demais lanches, ou de peta

para dietas sem glaten /

Y/ A .
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Manteiga

diario

Género/Produto Alimenticio

Consumo per capita

Suco de frutas diluigao 30% 300 mi
Piao 50g
Sanduiche natural Unid.
Bolo especiais 130 g
Péao de queijo 130 g
Biscoito de queijo 130 g
Roscas 130 g
Esfirra de frango 130 g
Esfirra de carne 130 ¢
Enroladinho de queijo 130g
Pao pizza 130 g
Torta Salgada 1309
Quibe 130 g
Pao c/ carne 130 g
Cachorro quente 150 g

Género/Produto Alimenticio

Consumo per capita

Arroz 20049
Feijao 100 g
Feijao tropeiro 150 g
Tutu 150g

Género/Produto Alimenticio

Consumo per capita

Carne Bovina / Grelhados e bifes 200¢g
Bife a rolé, assados, picados. 180 g
Moida 150 g
Carne Suina / Pernil 180 g
Bisteca 250 g
Aves / Filé de peito 180 ¢
Coxa e Sobrecoxa 250 g
Escondidinho 2009
Filé de Tilapia ]

. 180
A0

e
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Feljoada 350g
Pangueca 20049
Lazanha 200 g
Género/Produto Alimenticio Consumo per capita

Soufle 180 g
Milho refogado 150 g
Farofa enriquecida 8049
Massa seca, incluindo macarrao primavera, sem 160 g
preparo.

Banana assada 120 g
Massas recheadas 180 g
Vegetais B e C cozidos diversos ou assados ou 150 g
gratinados

Tortas salgadas 180 g
Purés e cremes 180 g
Virado de legumes com ovos 1509
Brocolis / couve flor na manteiga 150 g
Batata palito 180 g
Chica doida 180 g

Género/Produto Alimenticio

Consumo per capita

Vegetal A ( verde escuro e verde claro Diario) 40g
Vegetal B- salada 80g
Vegetal C- salada 80g
Camponata de beringela 80 g

Género/Produto Alimenticio

Consumo per capita

Doces em calda de fruta 120 g
Goiaba Unid.
Abacaxi descascado 200¢g
Banana prata Unid.
Laranja Unid.
Maga Unid.
ﬁnamao 200 g
lﬁanga ) /) 20049
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Melancia 300¢g
Tangerina Unid.
Melao 2009
Sorvete 2009
Doce em pasta ou tablete 80g

Mousse 100g
Doce de leite 80g

gelatina 100 g

B.5) UTENSILIOS E EQUIPAMENTOS MINIMOS REQUERIDOS :

ltem

Descrigio do Bem

Quantidade

01 | Arquivo 04 Gavetas -

02 |Balanga Plataforma 150 Quilos

Balcdo café e pesquisa 1200 x 800 x 900 em MDF com pedra em

+T)

03
granito arabesco

o4 balcéo neutro suco 1200 x 800 x 900 em MDF com pedra em granito
arabesco

05 balcéo neutro temperos 1200 x 800 x 900 em MDF com pedra em
granito arabesco

06 balcido padréo pista fria 1500 x 1200 x 900 elétrico 840W, 220V (2 fios

07 |Balcao pratos e bandejas 1200 x 800 x 720

08
fios + T)

Balcdo Térmico 4 Cubas de Inox 1600 x 1200 x 900, 1500W, 220V, (2

09 |Cadeira Giratoria

10 |Cadeiras para refeitdrio com encosto de plastico

11 | Chapa de sobrepor dupla 0,80 x 0,80

12 | Computador Completo com impressora (1 para galpéo)

13 | Descascador de legumes 5 Kg

14 |
impermeavel

Estante PVC 06 planos 1000 x 500 x 1700 - GALPAO- lavavel e

15 |Estrado PVC 0,80 x 0,80 - GALPAO //

5t
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16 |Fogéo Industrial de centro grelha 40 ¢/ 08 Bocas 2000 x 1200 x 850

17 |Freezer 02 Tampas 240 litros

18 | Geladeira Industrial 4 portas

19 | Liquidificador Industrial 6 litros

20 | Mesa Madeira 02 Gavetas

21 | Mesa retangular para refeitério 4 lugares 1200 x 800

22 | Multi processador industrial Robot Cup

23 | Pass Through quente
Carrinho plataforma feito sob medida para distribuicdo dos alimentos,

24 |sendo 1mt de comprimento por 0,60 cm de largura, comprotetor
superior e inferior de 0,30 cm.

25 | Picador de Legumes Manual . Cabrita

26 | Sistema de Coifa Completo

27 |Ralos com abertura e fechamento do tipo escamoteavel

Descricdo do Bem Quantidade
01 |Abridor de latas
02 |Afiador Faca (Chaira)
03 |Aranha
04 |Azeiteiro / Vinagreiro em acrilico
05 |Bacia Plastica Branca 80 cm
06 |Balde 20 litros com aica
07 |Bandeja plastica Vermelha distribuigéo restaurante
08 |Bandeja redonda inox mesa do café
09 |Batedor Péra
10 | Borrifador 500 ml
11 | Cagarola tipo hotel n® 30 (9,5 litros) ¢/ tampa
12 |Cacarola tipo hotel n® 40 (23,5 litros) ¢/ tampa
13 | Cacarola tipo hotel n® 55 (52 litros) ¢/ tampa
14 | Cacarola tipo hotel n® 60 (73 litros) ¢/ tampa
15 |Caixa de carne Grande (padiola)
16 | Caixa plastica retangular 2 litros

P it 0
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17 | Caldeirao de Aluminio 50 litros

18 | Caldeirdo n° 30 (35 litros)

19 |Caldeirdo n® 40 (45 litros)

20 |Caneco de aliminio n® 18 (4,5 litros)

21 | Chinoir

22 |coador de flanela 22 cm

23 |Colher Arroz inox primeira linha

24 | Conchas Grandes Aluminio

25 |Conchas Inox para molho

26 | Conchas Inox servir

27 | Descascador manual de legumes

28 | Escorredor em aluminio para Arroz

29 | Escorredor em aluminio para Macarrio
30 |Escumadeira Aranha para fritura

31 | Escumadeira em aluminio n® 16

32 |Escumadeira Inox para servir

33 |Espatula Inox cabo altiieno 10 cm

34 |Faca 10 Polegada

35 |Faca 12 Polegadas

36 |Faca 8 polegadas

37 |Faca para decoragao de pratos

38 |Faca Serra

39 |Farinheira vem plast tipo queijeira

40 |Filtro de agua para torneira

41 | Forma em aluminio para bolo Grande
42 |Forma em aluminio para bolo n° 00 (empada)
43 | Frigideira Aluminio n°® 28 antiaderente
44 | Garfo Bidente Grande Cabo Altileno
45 | Garrafa Térmica 1,8 litro inox mesa do café
46 | Garrafa Térmica 10 Litros

47 |GN 1/1 100 ¢/ alga

48 |GN 1/1 150 ¢/ alga

49 | GN 1/1 30 ¢/ alga finalizacdo de servigo
50 |GN 1/2 100 c/ alga

51 |Jarra Plastica

52 |Jogo americanc laranja

53 |Lixeira 100 litros com pedal branca
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54 |Lixeira 20 litros com pedal para banheiro

55 |Lixeira 6 litros para papel

56 !Luva de malha de ago média (M)

57 |Pa de altileno tipo remo

58 |Pedra para amolar facas

59 |Pegador Massa

60 |Pegador para carnes

61 |Pegador para saladas

62 | Peneira Arame

63 |Porta Guadanapos Cozza

64 |Porta talheres Marti Plast BG 200

65 |Prato de mesa porcelana Branca redondo 25 cm
66 |Prato de sobremesa porcelana Branca redondo 15 cm
67 |Ralo4 Lados

68 |Reldgio de parede

69 | Saboneteira dosadora

70 | Saladeira acrilica Vem Plast M vermelha

71 | Saladeira acrilica Vem Plast P vermelha

72 | Saleiro acrilico

73 | Suporte para coador grande

74 | Suporte para fita Film

75 | Tabua Aliileno 50 x 35 x 7 - cores Vermelha, verde, branca, azul
76 |Tabuleiro Grandes Médio

77 | Taga inox para sobremesa

78 | Tampa para GN 1/1 com recorte

79 | Tampa para GN 1/2 com recorte

80 |Toalheiro de papel

81 | Agucareiro inox

82 | Garfo de mesa Tramontina/Hercules

83 |Faca de mesa tramontina/hercules

84 |Colher de sobremesa Tramontina/Hercules
85 | Displays em acrilico para balcéo disbribuicéo
86 |Caixa vazada hortifrutigranjeiros
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Sera exigido da proponente vencedora, independente de constar no edital da sess&o publica de

contratagao, a seguinte documentagéo em conformidade com o objeto:

Alvara Sanitdrio da empresa licitante, expedido pela Vigilancia Sanitiria Estadual ou
Municipal, conforme exigido pela Lei Federal n® 63.60/76 (art. 2°), Decreto Federal n® 79.094/77
{art. 2°) e Portaria Federal n® 2.814 de 29/05/98;

Registro ou inscricdio da empresa na entidade profissional competente (Conselho Regional de
Nutricio);

Comprovante de possuir em seu quadro permanente, responsavel técnico sendo profissional de
nivel superior em nutrigdo, devendo atender o preconizado na Resolugdo CFN N° 466/2010 do

Conselho Federal de Nutricionistas.

Certificado de vistoria do veiculo para o transporte de alimentos expedido pela Vigilancia Sanitaria,
conforme a Resolugdo RDC n® 216/04 da ANVISA, caso a empresa apresente um carro para tal
fim

D- DISPOSICOES GERAIS:

A CONTRATANTE sera responsavel pela elaboracdo e garantia de presenga de todos 0s
POP’s de Higienizacdo, procedimentos de entrega das pequenas refeicdes e todos os outros que
se fizerem necessarios para a boa execucio do servigo, devendo zelar para que as refeicdes
sejam conferidas na sua chegada e em toda distribuicdo, mantendo constantemente a seguranga

alimentar dos alimentos.

O pagamento sera efetivado mediante Nota Fiscal emitida pela CONTRATADA, apos
aprovacdo pelo Executor do Contrato das faturas previamente apresentadas e aprovadas
discriminando o quantitativo e valor das refeigbes servidas. A Nota Fiscal devera ser atestada pelo

Executor do Contrato & a quem mais a autoridade superior do IDTECH delegar.

O contrato a ser firmado entre O Instituto de Desenvolvimento Tecnolégico e Humano -
IDTECH e a proponente vencedora tera vigéncia de 12 {doze) meses, a contar da data de sua
assinatura, podera ser aditado e /ou prorrogado por iguais e sucessivos periodos, conforme

previsio em regulamento da Instituico.

Os produtos deverdo ser ENTREGUES mediante solicitagdo da CONTRATANTE da
seguinte forma:
Local: Centro Regionalizado de Atendimento Sécio Educativo — CASE
Endereco: Avenida Brasil Sul, n® 6.752, Bairro: Sdo Jodo, Cidade: Anapolis - GO
Solicitagé'o de Rotina: Escala proposta pela Nutricionista da CONTRATANTE.
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Solicitagdo de Urgéncia/Emergéncia: até 40 (guarenta}#inutos a}(,
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E, por estarem assim justos e contratados, assinam o presente documento em duas vias de igual
teor e forma, para um sé efeito, na presenca das testemunhas ao final nomeados e que a tudo
assistiram e conhecimento tiveram, para que surtam seus juridicos e legais efeitos

Goiénia/GO, 01 de margo de 2019.

INSTITUTO ENTO TECNOLOGICO E HUMANO —~ IDTECH

UDIO PEREIRA CALDAS ROMERO
- CONTRATANTE

MARCELO DE OLIVEIRA MATI o

ADVOGADO — OAB/GO 16.71
ASSESSOR JURIDICO - IDTECH

O ANIZAGOE NUTRI OE REFEI(}OES COLETIVAS LTDA
FERNANDAMARQUES GOMES
CONTRATADA

Testemunhas:
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